VORSPEISEN

Tagessuppe 8,00€
Dagsoep

@ Regionaler Ziegenfrischkase mit gebackenem Kiirbis 16,50€
Feige, Himbeere und Honig

Regionale geitenkaas met geroosterde pompoen, vijgen,

frambozen en honing.

Carpaccio vom Rind an Filou Senf 16,50€
Rechter Honig ,Parmesan, Niisse, Rucola

Carpaccio van rund met ,Filou” mosterd,

honing,parmezaan, walnoot, rucola

@ “Mac and Cheese” Nudelkroketten 15,50€
mit Tomatensalsa und Nachos

"Mac and Cheese" pastakroketten

met tomatensalsa, en nacho’s.

Scampi an einer leichten Currysof3e 18,50€
und Ricotta-Spinat Ravioli
Scampi op een currysaus met ricotta-spinazie ravioli

Kasekroketten ,Vieux Brugge“ mit Preiselbeeren 14,50€
und einem Salatbouquet

Kaaskroketten “Vieux Brugge”, sla bouquet

en veenbessen

Alle Vorspeisen auch als Salatteller oder mit Gemiise und Fritten moglich
fiir einen Aufschlag von 6,50€



VEGAN &
< VEGETARISCH
R

sLotti's* hausgemachter Vegi-Cheeseburger 20,00€
an Chili-Mayo mit Fritten

"Lotti's" huisgemaakte vegi cheeseburger met chili mayo en

frietjes

,Lotti's“vegi cheeseburger fait maison avec mayonnaise au

piment et frites

»,Gabys Nudeln” an Burrata 23,50€
@ hausgemachtem Krauterpesto & gebratenem Gemiise

“Gaby’s pasta” mit burrata

zelfgemaakte kruidenpesto, geroosterde groenten

«Pates de Gaby » avec burrata

au pesto d'herbes maison,légumes sautés

Spatzle an einer leichten Kisesofle 19,50€
@ und Zwiebel-Pilztopping

Spatzle met lichte kaassaus

en uien-champignontopping

Spatzle avec une sauce au fromage

et une garniture d'oignons et de champignons

Curry vom Kiirbis und SiiBkartoffel 20,00€
mit Edamame, Spinat und Reis

Curry van pompoen en zoete aardappel

met edamame, spinazie en rijst

Curry de potiron et patate douce avec edamame, épinards et riz

FISCH

g

Lsourtal” Forelle mit Nussbutter 23,00€
“Ourtal” Forel natur
Truite ,Vallée de I'Our” nature

,ourtal Forellgnfllet mit Nussbutter 25,00€
,ourtal” Forelfilet natur

Filet deTruite ,Vallée de I'Our” nature
Mandeln oder WeiBweinsofRe +2€

Met amandelen of witte wijn saus +2€
Aux amandes ou a la sauce vin blanc+2€

»,Gabys Nudeln” mit Scampi an hausgemachtem Krauterpesto 26,00€
gebratenem Gemiise und Parmesan

“Gaby’s pasta” met Scampi, zelfgemaakte kruidenpesto

geroosterde groenten en Parmezaanse kaas

«Pates de Gaby » avec Scampi au pesto d'herbes maison, [égumes
sautée et parmesan



FLEISCH

Cordon Bleu von der Pute gefiillt mit Raclette-Kase, 26,00€
~-Montenauer” Schinken, getrocknetenTomaten & Pilzsofle

Kalkoen cordon bleu gevuld met raclette kaas,"Montenauer”

ham en gedroogde tomaten, champignonsaus

Cordon bleu de dinde fourré au fromage a raclette et jambon
,Montenau“,tomates sechées et sauce champignons

Entrecote Nature 29,00€
(Pfeffer oder Krauterbutter +2€) (Champignon +4€)

Entrecote natuur

(sauzen: peper, kruidenboter + 2€ (champignons +4€)

Entrecbte nature

(sauces :poivre, beurre aux fines herbes + 2€) (champignons +4€)

Wiener Schnitzel (Schweinefleisch) 21,50€
(Pfeffer oder Krauterbutter +2€)

(Champignon oder Holzfaller +4€)

Wiener Schnitzel (varkensvlees)

(sauzen: peper, kruidenboter +2€)

(Champignons, holzhacker stijl +4€)

Escalope Viennoise (viande de porc)

(sauces au choix :poivre, beurre aux fines herbes +2€ )
(champignons, fagon bucheron +4€)

"Raclette” Burger mit Fritten und Mayonnaise 21,00€
(100% Rind vom "Tommelhof", Raclettkdse, Schmorzwiebeln

mit Sirop de Liége und "Montenauer Speck)

"Raclette" burger met frieten en mayonaise

(100% rundvlees van de "Tommelhof", raclettekaas, gestoofde

uien met Luikse siroop en "Montenauer spek")

Burger “Raclette” avec frites et mayonnaise

(100% boeuf du “Tommelhof”, fromage a raclette, oignons

confits au sirop de Liege et lard “Montenauer”)

Jedes Gericht wird mit warmem Gemiise serviert.
Auf Anfrage reichen wir lhnen gerne auch einen Salat dazu. +4,00€



GERICHTE DER SAISON
_%__

Chicorée Rollchen mit "Montenauer" Schinken
und Kartoffelpiiree liberbacken
Witloofrolletjes met "Montenauer” ham

en gegratineerde aardappelpuree

Wildgulasch vom Hirsch an ,Sirop d’Aubel” und Lebkuchen
mit Saisongemiise

Hertenstoofpot met “Sirop d’Aubel” en peperkoek

met seizoensgroenten

Hirschriicken mit gerosteten Niissen

an kraftiger WildsoRe mit Saisongemiise
Hertenrug met geroosterde noten

in een krachtige wildsaus met seizoensgroenten

Rinderrouladen vom ,Tommelhof“

nach traditioneller Sauerbraten-Art, mit Saisongemiise
Runderroulade van de “Tommelhof”

op traditionele zuurgebraadwijze, met seizoensgroenten

Spatzle an einer leichten Kasesof3e
Speck und Zwiebel-Pilztopping
Spatzle met lichte kaassaus

spek en uien-champignontopping

Jedes Gericht wird mit warmem Gemiise serviert.

22,00€

27,50€

35,50€

25,50€

22,00€

Auf Anfrage reichen wir lhnen gerne auch einen Salat dazu. +4,00€



DESSERT
5

Pfannkuchen

mit Apfel, Zimtzucker und Vanilleeis
(min. 20 Minuten)

Creme brilée mit Kirscheis und Kirschen

Eiskaffee mit “Pumpkinspice” Karamel

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne
(min. 20 Minuten)

Moelleux au chocolat mit Vanilleeis und Himbeeren
(min.20 Minuten)

Burg-Hof Becher
(Vanille & Kirscheis mit warmen Kirschen)

Dame Blanche

Brésilienne
(Vanille & Mokkaeis mit Karamelsole)

HeilRe Liebe
(Vanilleeis mit warmen Himbeeren)

Sorbet
(Walfrucht, Zitrone oder Maracuja)

Kindereis mit Streusel

(2 Kugeln: Vanille, Stracciatella, Schoko oder Erdbeere)

11,00€

9,00€

8,50€

10,00 €

10,00 €

9,50€

9,50€

9,50€

9,50€

3,00€ STK.

6,00€



